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GUT KONSTRUIERT..........
UNSERE KOMPETENZ

Diese Konstruktion ist leider nicht von uns. Bei dem Bau der
Pyramiden von Gizeh vor tber 4500 Jahren haben wir zwar
nicht mitgewirkt, hatten dies aber seiner Zeit sicher gerne
getan.

Als eines der fihrenden unabhangigen Dienstleistungsun-
ternehmen im Bereich der industriellen Béckereitechnik
sorgen wir dafur, dass Ihre industrielle Anlagentechnik rund
um die Uhr zur Verfligung steht. Hierzu bieten wir Ihnen
umfangreiche Leistungen an.

Planen Sie neue Anlagen oder Teile davon, so unterstitzen
wir Sie mit professionellem Projektmanagement und unserer
Erfahrung, die wir weltweit in den letzten 25 Jahren gesam-
melt haben..

Als Lieferant von Neuanlagen, die wir individuell nach Ihren
Winschen im Detail planen und konstruieren und mit unse-
ren starken Partnern fertigen, erhalten Sie nichts von der
Stange, sondern genau das was bendétigt wird. Dies wirkt
sich positiv auf die Investitionskosten aus.

GUT VERSORGT..........
UNSER SERVICE

= Kostengunstige Ersatzteile fur Ihr Equipment

* Reparaturen an allen gangigen Maschinen, Anla-
gen und Ofen

= Begutachtung und Schadensaufnahme an lhren
Anlagen

= Umbauten und Erweiterungen mit Engineering wie
z.B. Kapazitatserweiterung, Ofenverlangerung oder
Anderungen wegen Produktwechsel

= Montagen und Demontagen von Anlagen und Ofen

= Umsetzen von Anlagen und Ofen

= Renovierung kompletter Anlagen; bei Notwendig-
keit mit Lieferung von ganzen Komponenten wie
Ofeninnenkérper oder Ersatz von Einzelmaschinen

= Erneuerung der elektrischen Schaltung auf neues-
ten Stand der Technik

= Anderung der Steuerungstechnik wie z.B. SPS
Siemens S5 auf S7 Steuerung

GUT AUSGESUCHT..........
UNSERE NEUANLAGEN

= Brotaufbereitungsanlagen mit Stundenleistungen von
1500 bis 4000 St/h

= Endgartechnik fur frei geschobenes Brot und Kastenbrot

= Durchlaufbackdfen in allen Breiten und Langen, mit
Netzbander oder als Plattenbandofen

=  Brétchen- und Kleingebackproduktionsanlagen
= Fladenbrotanlagen
= Kapselbrotanlagen

=  Kihlanlagen mit aktiver Kiihlung oder mit Raumluftkiih-
lung

= Brotteigteilmaschinen, Bé&nder- und Kegelrundwirker,
Langroller, Brétchenteigteilmaschinen, Stupfelstationen,
Absetzmaschinen, Be-Entladetechnik,

=  Spezialmaschinen als Sonderkonstruktionen
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VORHABEN HANDHABEN
UND LEITEN..........
— PROJEKTMANAGEMENT

Professionelle Bedarfsanalyse mit Kapazitatsberech-
nungen, Produktionsablaufplanung, Technologieaus-
wahl, Produktspezifikationen, Budgetbestimmung

Projektzeichnungen im CAD in Zusammenarbeit mit
Gebaudeplanungsbiiro, Termin- und Zeitablaufsplane
fur das Projekt

Zulieferauswahl auf Wunsch mit Anwesenheit bei der
Verhandlungsphase

Auftragsvergaben an Zulieferer mit Vertragsgestaltung

Montageablaufplane, Uberwachung und Betreuung der
Montagephase

Uberwachung der Inbetriebnahme und Prifung auf
Einhaltung aller getroffenen Spezifikationen

After Sales Komponenten wie Ersatzteillager organisie-
ren, Mitarbeiterschulung, Dokumentationserstellung

SCHAUEN SIE
RUHIG GENAU

EINE
AUSWAHL DER
REFERENZEN

Wenn sie nahere Informationen mdéchten, oder einen Refe-
renz Ansprechpartner, so miissen wir aus Datenschutzgriin-
den im Einzelfall bei unserem Kunden um die Zustimmung
der Weitergabe von Daten bitten.

Wir stehen Ihnen fiir Ruckfragen gerne jederzeit zur Verfi-
gung.

KONTAKT

Beta GmbH Bakery Engineering
Thomas Reichel
Justinus-Kerner-Stral3e 6
D-78048 Villingen-Schwenningen

Telefon +49 700 23822225
Fax +49 700 238222251
info@betabakery.de

www.betabakery.de

ZWEIGSTELLE NORD

Beta GmbH Bakery Engineering
Andrew Beushausen
Overbeckstralie 44

D-29640 Schneverdingen
Telefon +49 171 3193314

andrew.beushausen@betabakery.de
www.betabakery.de




